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酒
造
り
が

盛
ん
な
理
由

海
外
で

人
気
な
理
由

神
戸
の
経
済
や
港
の
発
展
に
も
影
響
を
与

え
た
酒
造
文
化
。伝
統
を
守
り
な
が
ら
も
、多

く
の
人
に
日
本
酒
を
飲
ん
で
も
ら
う
た
め
に

工
夫
さ
れ
て
い
る

こ
と
が
分
か
り
ま

し
た
。地
元
の
特
産

品
で
あ
る
灘
の
酒

を
多
く
の
人
に
知
っ

て
も
ら
い
、街
の
自

慢
と
思
っ
て
ほ
し
い

で
す
。

1
✍
日
本一の
酒
ど
こ
ろ「
灘
」

　

酒
造
業
が
神
戸
で
発
達
し
た
の
は
江
戸
時
代
に

入
っ
て
か
ら
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。水・米
な
ど
の
原

料
や
、気
候
や
川・港
な
ど
の
環
境
が
酒
造
り
に
最
適

だ
っ
た
か
ら
で
す
。

　
市
で
は
、日
本
の
伝
統
産
業
で
あ
る
酒
造
り
を
広
く

知
って
も
ら
う
た
め
に「
神
戸
灘
の
酒
に
よ
る
乾
杯
を
推

進
す
る
条
例
」を
制
定
し
、普
及
に
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

✍
日
本
酒
に
世
界
が
注
目

　
お
酒
の
種
類
の
多
様
化
や
若
者
の
ア
ル
コ
ー
ル
離

れ
な
ど
に
よ
り
、国
内
で
の
日
本
酒
の
消
費
量
は
昭

和
48
年
を
ピ
ー
ク
に
減
少
傾
向
が
続
い
て
い
ま
す
。

　
し
か
し
今
、日
本
酒
は
海
外
か
ら
好
ま
れ
て
お
り
、

輸
出
額
は
平
成
15
年
に
は
39
億
円
で
し
た
が
、平
成

25
年
に
は
105
億
円
に
増
え
て
い
ま
す
。

✍
新
し
い
飲
み
方
で

　
日
本
酒
は
さ
ま
ざ
ま
な
飲
み
方
も
で
き
ま
す
。リ

ン
ゴ
ジ
ュ
ー
ス
な
ど
で
割
っ
て
カ
ク
テ
ル
に
し
た
り
、

グ
ラ
ス
に
入
れ
た
果
物

に
炭
酸
の
入
っ
た
日
本

酒
を
注
い
で
フ
ル
ー
ツ

ポ
ン
チ
風
に
し
た
り
。普

段
お
酒
を
飲
ま
な
い
人

も
、好
み
や
季
節
に
合
わ

せ
て
試
し
て
み
て
は
い

か
が
で
し
ょ
う
か 

。

※
お
酒
は
20
歳
に
な
っ
て
か
ら
。飲
酒
運
転
は
、や
め
ま
し
ょ
う

甲南大学 学生記者スタッフ

今月の取材チーム

日本一の清酒の生産地「灘五郷」。私たちの大学が
ある東灘区にも酒蔵があるけど、なぜ神戸でお酒が
造られるようになったのでしょうか。

神戸の大学生が企画・取材をして、市の仕事を
学生目線で発信する企画です。
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白鶴酒蔵株式会社
大岡 和広さん

2

若
い
人
も

気
軽
に

飲
め
る
理
由

3

Q
な
ぜ
、海
外
の
人
に
飲
ま
れ
る
の
？

A
和
食
が
ユ
ネ
ス
コ
無
形
文
化
遺
産
に
登
録
さ
れ

る
な
ど
、日
本
食
が
世
界
に
広
ま
っ
て
い
ま
す
。ま

た
、日
本
酒
は
、甘
口
や
す
っ
き
り
し
た
味
わ
い
な
ど

さ
ま
ざ
ま
な
味
に
仕
上
げ
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。だ

か
ら
世
界
の
さ
ま
ざ
ま
な
料
理
に
合
う
の
で
は
な
い

で
し
ょ
う
か
。

　
ア
ジ
ア
は
も
ち
ろ
ん
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
や
北
米
な
ど
、お

酒
と
食
事
を
楽
し
む
文
化
が
あ
る
国
で
好
ま
れ
て
い

ま
す
。

Q
私
た
ち
の
周
り
で
は
、日
本
酒
は
年
配
の
男
性
が

飲
む
も
の
と
い
う
イ
メ
ー
ジ
で
す
が
？

A
若
い
人
に
も
神
戸
の
特
産
品
で
あ
る
日
本
酒
を

知
っ
て
も
ら
い
た
い
と
思
っ
て
い
ま
す
。そ
こ
で
、い
ろ

い
ろ
な
飲
み
方
の
提
案
も
し
て
い
ま
す
。炭
酸
が
入
っ

た
も
の
や
、凍
ら
せ
た
も
の
な
ど
が
あ
る
ん
で
す
よ
。

伝
統
を
守
る
だ
け
で
な
く
、時
代
に
合
わ
せ
て
変
え

て
い
く
こ
と
も
大
切
で
す
ね
。

✍
日
本
酒
の
文
化
に
触
れ
よ
う

▼
白
鶴
資
料
館
…
大
正
初
期
に
建
て
ら
れ
た
酒
蔵

を
改
装
し
、酒
造
工
程
な
ど
を
展
示
し
て
い
ま
す
。
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▼
灘
の
酒
蔵
通
り（
北
野
工
房
の
ま
ち
内
）…

灘
五
郷
の
銘
酒
を
販
売
。小
さ
な
蔵
元
の
お
酒
も

そ
ろ
え
て
い
ま
す
。

　
中
央
区
中
山
手
通
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ー
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ー
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取
材
し
て
み
て

神前 早紀さん神前 早紀さん 竹内 南さん竹内 南さん

✍
洋
食
に
も
合
う
日
本
酒

　
日
本
酒
は
な
ぜ
、海
外
の
人
に
飲
ま
れ
る
の
で
し
ょ

う
か
。白
鶴
酒
造
の
大
岡
さ
ん
に
聞
き
ま
し
た
。

    新年の乾杯は
「灘の酒」で
今月の
テーマ神戸学生

記者クラブ

日
本
酒
と
日
本
食

の
文
化
を
発
信
し
て

い
き
た
い
で
す

▲

冬
は
温
か
い
緑
茶
や

　
牛
乳
と
割
っ
て
も▲白鶴資料館も見学し

ました

香
り
高
い

香
り
控
え
め

濃厚な味

お酒の味の種類と合う料理

若 し々い味

強い旨（うま）味を味
わう、高タンパクな食
材の料理

山菜や魚介などの
食材の味を生かした
料理

鶏肉、豚肉、牛乳な
どの旨味を生かした
料理

あっさりとして、
後口が軽い料理

水
六甲山の花崗岩にろ過さ
れ、カリウムを多く含み
発酵に適している

かこうがん

米
酒造りに適した山田錦

気候
六甲おろしが吹く、冷
たい風で米を冷やした

川
精米に水車が必要で
あった

港
大消費地である江戸に輸送

神戸は酒造りに
適してるんだね

八宝菜など うなぎのかば焼きなど

だし巻き卵など クリームシチューなど

お酒
の味

丹波杜氏
高い醸造技術を
持った職人

たん ば とう じ


